
GROUPEZ 

VOS COMMANDES 

pour bénéficier 

de tarifs avantageux !

FABRICATION ARTISANALE

Tarifs 2024
1er SEMESTRE

Qualité et Savoir-faire
de Normandie



Assortiment 
de biscuits secs

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 480 g	 12,90 €

Sablé à l’ancienne,
Noisettin,

Croquant au chocolat,
Tuile aux amandes.

BISCUITS SECS

Prix au kg : 26,87 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 8 mois 
Composition :  
farine de BLÉ 
(GLUTEN), 
BEURRE (LAIT), sucre, 
ŒUF, chocolat 15 %, 
levure.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,40 €

Prix au kg : 20,89 € 
Conditionnement boîte.

Croquant 
au chocolat

Noisettin

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,90 €

Prix au kg : 22,00 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 8 mois 
Composition : 
farine de BLÉ 
(GLUTEN), 
sucre, BEURRE (LAIT), 
ŒUF, NOISETTE, 
levure.

Tuile 
aux amandes

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 350 g	 8,90 €

Prix au kg : 25,43 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 8 mois 
Composition : 
blanc d’ŒUF, 
sucre, 
BEURRE (LAIT), 
AMANDES 25 %, 
farine de BLÉ 
(GLUTEN), 
arôme vanille.

DLC : 8 mois 
Composition : 
farine de BLÉ 
(GLUTEN), 
BEURRE (LAIT), 
sucre, ŒUF, 
AMANDE, NOISETTE, 
chocolat, levure.
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Sablé 
à l’ancienne

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,40 €

Prix au kg : 20,89 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 8 mois 
Composition : 
 farine de BLÉ 
(GLUTEN), sucre, 
BEURRE (LAIT), ŒUF, 
AMANDE, levure.

LIVRAISON OFFERTE 
à partir de 45 € d'achat

Retrouvez
 tous nos produits sur

atelierdubiscuit.fr



BISCUITS MOELLEUX

Assortiment 
tendresse

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 13,90 €

Prix au kg : 30,89 € 
Conditionnement boîte.

Financier 
à l’ancienne

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 7,90 €

Prix au kg : 17,56 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 5 semaines
Composition : 
blanc d’ŒUF, sucre, 
BEURRE (LAIT), 
AMANDE, farine 
de BLÉ (GLUTEN), levure.

Moelleux 
chocolat

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,40 €

Prix au kg : 20,89 € 
Conditionnement boîte.

DLC : 5 semaines 
Composition : 
farine de BLÉ 
(GLUTEN), 
chocolat 28 %, 
BEURRE (LAIT), 
sucre, ŒUF, 
levure.

MACARONS
Assortiment 
macarons

DLC : 5 semaines 
Composition : blanc d’ŒUF, sucre, 
AMANDE, cacao, arômes naturels,
colorants : bleu patente, lutéine, 

rouge carmin et cochenille.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 400 g	 11,90 €

Prix au kg : 29,75 € 
Conditionnement boîte.

Chocolat
Saveurs :
Vanille

Framboise
Pistache
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DLC : 5 semaines
Composition : ŒUF, sucre, AMANDE, 

BEURRE (LAIT), farine de BLÉ (GLUTEN), cacao, 
arômes naturels, miel, levure.

Financiers à l’ancienne
Macarons à l’ancienne
Moelleux au chocolat

Financiers façon «Tatin»

DLC : 2 mois 
Composition :  
AMANDE, sucre,  
blanc d’ŒUF, miel.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 8,30 €
	 500 g	 13,50 €
Prix au kg :	300 g = 27,60 €
	 500 g = 27,00 €
Conditionnement boîte.

Macaron 
à l’ancienne

DLC : 2 mois 
Composition :
 farine de BLÉ
(GLUTEN), ŒUF,
sucre, BEURRE (LAIT), 
levure, arôme vanille.

Madeleine

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 600 g	 8,90 €

Prix au kg : 14,83 € 
Conditionnement boîte.



Assortiment 
normand

DLC : 8 mois 
Composition :  farine de BLÉ (GLUTEN) 
BEURRE (LAIT), sucre, ŒUF, AMANDE, 

caramel beurre salé d’Isigny 10 %, levure, 
sel. Caramel beurre salé : sucre, sirop de 
glucose, crème fraîche AOC, beurre salé. 

Emulsifiant : lecithine de colza.

 TOTAL

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 550 g	 13,90 €

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,90 €

SPÉCIALITÉS DE NORMANDIE
BISCUITS SECS

BISCUITS SECS BISCUITS MOELLEUX

Prix au kg : 25,27 € 
Conditionnement boîte.

Prix au kg : 22,00 € 
Conditionnement boîte.

Croquant caramel 
beurre salé 

de Normandie

DLC : 8 mois 
Composition : farine de BLÉ (GLUTEN), 

BEURRE (LAIT), sucre, ŒUF, 
caramel beurre salé 10 %, levure, sel.
Caramel beurre salé : sucre, sirop de 

glucose, crème fraîche AOC, beurre salé. 
Emulsifiant : lecithine de colza.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,90 €

Prix au kg : 22,00 € 
Conditionnement boîte.

Sablé 
trou normand

DLC : 8 mois 
Composition : farine de BLÉ (GLUTEN), 
BEURRE (LAIT), sucre,  AMANDE, ŒUF, 

calvados, arôme naturel de pomme, levure.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 450 g	 9,90 €

Prix au kg : 22,00 € 
Conditionnement boîte.

Sablé caramel 
beurre salé 

de Normandie

DLC : 8 mois 
Composition :
farine de BLÉ
(GLUTEN), BEURRE (LAIT),
sucre, ŒUF, AMANDE, 
caramel beurre salé, arôme naturel pomme, 
calvados, levure, sel.

Galette Normande,
Galette façon «Teurgoule»,

Sablé Trou Normand,
Croquant Caramel Beurre Salé.

Macaron caramel 
beurre salé 

de Normandie

DLC : 2 mois 
Composition : 

AMANDE, sucre, blanc d’ŒUF, caramel 
BEURRE (LAIT) salé d’Isigny 12 %, sel, miel. 

Caramel : sucre, sirop de glucose, lait 
entier, crème fraîche d’Isigny AOP, beurre 
salé AOP (3,6%), sel de guérande (1,2%).

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 8,90 €
	 500 g	 14,50 €
Prix au kg :	300 g = 29,66 €
	 500 g = 29,00 €
Conditionnement boîte.

Les Boujous 
Normands

Spécialités au Calvados
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 TOTAL

	  	 Tarif	 QUANTITÉ
	 Kit	 16,90 €



SPÉCIALITÉS DE NORMANDIE
LIVRAISON OFFERTE à partir de 45 € d'achat

Boîte métal 80e anniversaire du D-DAY

Boite en métal

Version terre 
ou version mer
accompagnée

de cidre ou
de jus de pomme.

Duo de biscuits nature
et chocolat

emballés individuellement

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 9,90 €

Prix au kg : 33,00 € 

Version Terre

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 9,90 €

Prix au kg : 33,00 € 

Version Mer

Boîte garnie
de biscuits

façon TATIN
(pomme caramel)

Duo vendu en magasin
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 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 13,90 €

Prix au kg : 46,33 € 
Conditionnement boîte.



 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 120 g	 4,20 €

Prix au kg : 35,00 € 
Conditionnement sachet.

Guimauve

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 180 g	 4,90 €

Prix au kg : 27,22 € 
Conditionnement sachet.

Cacahuètes 
sucrées

Pâtes de fruits

DLC : 3 mois 
Composition : 

purée de fruits, sucre, pectine, 
colorants naturels.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 300 g	 12,90 €

Prix au kg : 43,00 € 
Conditionnement boîte.

Pomme
Fraise

Orange
Fruits 

des bois

Orangette Assortiment 
chocolat

DLC : 8 mois 
Composition :sucre, 
chocolat : beurre de cacao, 
poudre de LAIT écrémé, 
émulsifiant : lécithine 
de soja, pâte de cacao, 
arôme vanille, NOISETTE, 
AMANDE, pistache.

Tendre lamelle d’orange 
enrobée de chocolat noir 

ou au lait.

Aux parfums naturels :

CONFISERIES

Retrouvez tous nos produits sur
atelierdubiscuit.fr

LIVRAISON OFFERTE
à partir de 45 € d'achat

Aux parfums naturels :

DLC : 3 mois 
Composition :  

CACAHUÈTES, sucre.

Palet chocolat parsemé, 
pistache, noisette et amande.

Pistache
Framboise
Guimauve

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 150 g	 9,90 €
Chocolat noir
Chocolat au lait

Prix au kg : 66,00 € 
Conditionnement sachet.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 115 g	 7,90 €
Chocolat noir
Chocolat au lait

Prix au kg : 68,70 € 
Conditionnement sachet.

DLC : 3 mois 
Composition :  sucre, 
trimoline, sirop de glucose, 
gélatine bovine, arômes natu-
rels et colorants : 
lutéine, rouge carmin, 
cochenille, bleu patente.

DLC : 8 mois 
Composition : orange confite, 
sucre, chocolat : beurre de 
cacao, poudre de LAIT écrémé, 
émulsifiant : lécithine 
de soja, pâte de cacao, 
arôme vanille.

 TOTAL

	 Poids	 Tarif	 QUANTITÉ
	 120 g	 3,90 €

Prix au kg : 32,50 € 
Conditionnement sachet.

Nougatine 
amande

DLC : 4 mois 
Composition : fondant, AMANDE 33 %, glu-
cose, beurre de cacao.
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Fabrication artisanale : les produits sont disponibles en fonction de la 
fabrication. Prévoir environ 10 jours entre la commande et la livraison. Les 
commandes doivent être validées par nos soins.
Paiement à la commande ou à l’enlèvement.
Les biscuits moelleux et les macarons sont à consommer de préférence 
5 à 6 semaines après fabrication. Les biscuits secs sont à consommer de 
préférence 8 mois après fabrication.
Attention : aucune commande ne sera remise sans règlement.

BON DE COMMANDE

Règlement par chèque à l’ordre de 
L’Atelier du Biscuit,

Réglement par CB possible à L’Atelier du Biscuit.

TOTAL

TOTAL de votre 
commande €

€

Achats inférieurs
à 45 €
FRAIS DE PORT : 9,90 €

Achats supérieurs
à 200 €
+ 5 % DE RÉDUCTION
sur votre commande

Commande groupée
à 250 €
+ 10 % DE RÉDUCTION
sur votre commande

A découper, renvoyer ou déposer à :
L’ATELIER DU BISCUIT - 11, rue des Métiers

14940 SANNERVILLE

Date de commande	 .............. /.............. / 2024
Date d’enlèvement ou
d’expédition souhaitée	 .............. /.............. / 2024

ADRESSE DE LIVRAISON

Nom ........................................................................................................................

Adresse ..............................................................................................................

.........................................................................................................................................

Code Postal : ..............................................................................................

Ville : .......................................................................................................................

Tél. ............................................................................................................................

E-mail ....................................................................................................................

BISCUITS SECS :
•	 Assortiment de biscuits secs (480 g)	 12,90 € x .......ex = ........... €
•	 Tuile aux amandes (350 g)	 8,90 € x .......ex = ........... €
•	 Croquant au chocolat (450 g)	 9,40 € x .......ex = ........... €
•	 Sablé à l’ancienne (450 g)	 9,40 € x .......ex = ........... €
•	 Noisettin (450 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €

SPÉCIALITÉS DE NORMANDIE :
•	 Assortiment normand (550 g)	 13,90 € x .......ex = ........... €

•	 Croquant caramel
beurre salé de normandie (450 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €

•	 Sablé trou normand (450 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €

•	 Sablé caramel
beurre salé de normandie (450 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €

•	 Macaron caramel beurre salé :
300 g	 8,90 € x .......ex = ........... €
500 g	 14,50 € x .......ex = ........... €

•	 Les Boujous Normands	 16,90 € x .......ex = ........... €
•	 Boite en métal 80e D-DAY	 13,90 € x .......ex = ........... €

•	 Boite en métal biscuits façon tatin:
Version Terre - 300 g	 9,90 € x .......ex = ........... €
Version Mer - 300 g	 9,90 € x .......ex = ........... €

BISCUITS MOELLEUX :
•	 Assortiment tendresse (450 g)	 13,90 € x .......ex = ........... €
•	 Financier à l’ancienne (450 g)	 7,90 € x .......ex = ........... €
•	 Moelleux chocolat (450 g)	 9,40 € x .......ex = ........... €
•	 Madeleine (600 g)	 8,90 € x .......ex = ........... €

MACARONS :
•	 Macaron à l’ancienne :

300 g	 8,30 € x .......ex = ........... €
500 g	 13,50 € x .......ex = ........... €

•	 Assortiment macarons (400 g)	 11,90 € x .......ex = ........... €

CONFISERIES :
•	 Pâtes de fruits (300 g)	 12,90 € x .......ex = ........... €
•	 Orangette :

chocolat noir (150 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €
chocolat au lait (150 g)	 9,90 € x .......ex = ........... €

•	 Assortiment chocolat
chocolat noir (115 g)	 7,90 € x .......ex = ........... €
chocolat au lait (115 g)	 7,90 € x .......ex = ........... €

•	 Guimauve (120 g)	 4,20 € x .......ex = ........... €
•	 Cacahuètes sucrées (180 g)	 4,90 € x .......ex = ........... €
•	 Nougatine amande (120 g)	 3,90 € x .......ex = ........... €



L’ATELIER DU BISCUIT
11, rue des Métiers

14940 SANNERVILLE
Tél. 02 31 39 12 18

E-mail : contact@atelierdubiscuit.fr

www.atelierdubiscuit.fr


